














CCI MERlAN·Kartographie

o San Giorgio ­
Portofino House
Reizendes Hotel nahe Pot1ofi­
nos berühmter Piazzetta. Helle,
schallisolierte Zimmer mit

Fax 01 0329 1006,
injo@hotelesperia.it,
www.hotelesperia.it. 27 li.,
DZ ab €651§J~~§l

~_==~_,,15 km

Ligurien

RIVIERA D1lEVANTE: eine Kette von schönen Orten

jeden
SC h ö n

D Esperia ()
MinelkJassehotel in Nervi mit
netten Zimmern. Bahnhof und
Bus nahebei - gut geeignet für
den autofreien Genua-Besuch.
I@ I I I IVia Val Cismon, I,
1-16167 Nervi, Tel. 010 321777,

63 Zi., 2 Suitell, DZ ab € 130
~~~~

er
nicht

Ab
doch.

D Due Mari
Palazzo und Villa in Sestri
Levante wurden restauriert.
Schöne Aussicht vor allem aus
der ,.Etage der Dichter". Im
Garten ein Meerwasserpool.
I:ln ! I IVico Cora, 18,
1-16039 Sestri Levame,
Tel. 018542695,
Fax 018 54 26 98,
www.duemarihoteJ.il.

hundert in Portofino. Das Hotel
an einer Felsbucht hat einen
eigenen Zugang zum Meer.
Illi ! IVia Duca degli
Abruzzi, 31, 1-16034 PorlOfillo,
Tel. 01 85 26 90 15,
Fax 01 85269621, piccolo
@domiIlG.ir, www.dominG
JlOtels.il, 22 Suiten, Suite ab

€ 250[~){~~l!!W

es

•seIn.
muss

76ntris
}ohllnn-Fkhu-Str. 7

80805 Münc!Jm
uL: 0 89 - 36 19 59-0

Herausragende kulinarische Leistungen, bester Service und ein wahrhaft

einzigartiges Ambientt haben das "Tantris" in München zu einer inter­

nationaLen Institution perfekttr Gastlichkeit gemacht. Gourmets genießen

die erLesene Kunst der Köche und Stauder - Die kleine Persönlichkeit - in einer

rundum faszinierenden Atmosphdre. die nicht anders aLs

exquisit beschrieben werden kann. Dabei verspürt der Gast

stets die feine Harmonie als Ergebnis des ZusammenwirketlS

verschiedener Komponenten der Gastlichkeit. die den

Aufenthalt in diesem absoluten Spitzenrestaurant immer

wieder zu einem Fest der Sinne werden lässt.

Es

Tag
wäre

HOTELS

D Domina Inn Piccolo
Romantik pur in der Herr­
schaftsvilla aus dem 19. Jahr-

Stauder. Die kleine Persönlichkeit.
Prit'lllbrau,m}acobSJAuJn-. SJAu.tkrJtraße 88·45326 &sm. uL: 0201-3616-()· ulrfax 0201-3616-t33

lmnna: WVlW.IU1udrr.tk . E-Mail.infofiPnautkr.tk

levante

o Cenobio dei Dogi
Im Renaissance-Palazzo am
Meer erholten sich einst Genu­
eser Dogen. Heute offeriert
das elegante Hotel in Camogli
schöne Zimmer und Salons,
einen Badestrand und Pool.
111li! I IVia Cunea, 34,
1-16032 Camogli,
Tel. 01 85 72 41, Fax
0185772796, receptioll@
cenobio.it, www.cellobio.it.
102 Zi., 4 Suiteu, DZ ab € 203
~~~~

LIGURIEN-INFO

EINKAUFEN

FiJ Pietro Romanengo
Der kleine Bonbonladen ist
wahrlich ein Schmuckkäst­
chen. Hinreißend fur Nasch­
hafte: kandierte Veilchenblüten,
glasierte Kastanien mit
Orangenblütengeschmack,
Pistaziennougat, Rosenblüten­
sirup, Pralinen, Schokolade
und traumhafte Konfitüren.
Via Soziglia, 74, 1-16123,
Tel. 01081 9051,
Fax 0108398488,
romanengo@romallengo. com,
wwmromanengo.com,
Mo 15.30-19.30 Uhr,
Di-Sa 9-13 und 16-19.30 Uhr
~~

Zum gepflegten Aperitif
werden Häppchen, Nüsse
und Oliven gereicht.
Pollaivoli, 43/R, 1-16123,
Tel. 01 024681 93,
Mo-Sa 7-24 Uhr
~~~~

D Fratelli Klainguti
Historisches Kaffeehaus im
Zentrum mit Konditorei und
verführerischer Konfektpro­
duktion. Tolles nostalgisches
Interieur: Hier hat schon
Giuseppe Verdi gesündigt.
Piaua Soziglia, 98-100,
1-16123,
Tel./Fax 0108 60 26 28,
Mo-Sa 7-20 Uhr
~~~

BAR/CAFFE

Charmant: die Damen im Genueser PIETRO ROMANENGO

o Cafle degli Specchi
Spiegel und weiße Fliesen
prägen das stilvolle Fin-de­
Siede-Interieur; vor der Bar
finden die Gäste eine kleine
Terrasse mit Freilufttischen.

USa Pesta
Paolo Benvenuto ist einer der
letzten Spezialisten für das
ligurische Nationalgericht
jarinara, eine Art Brotfladen
aus Kichererbsenmehl, Öl,
Wasser und Salz. Anstelle von
Fleischgerichten gibt es im
urigen Lokal leckere hausge­
machte Nudeln, Gemüsetorten
und Stockfisch.
li I ! ! I Wa Giust;niani, 16,
1-16123, Tel. 01 02468336.
So geschJ., Hauptgerichte
€20-340

GENUA: labyrinthische Altstadt und großer Hafen

o Le Cantine Squarciafico
Im historischen Keller im
Zentrum gibt es hausgemachte
Pasta, jeweils zwei Fisch- und
Fleischgerichte, aber auch drei
verschiedene Sorten Carpac­
cio, Salate oder Käseplatten.

D Creuza de Mä
Antonio Amata begeistert mit
pappardeJle-Nudeln mit Pinien­
kernen und Miesmuscheln oder
Zahnbrasse im Zucchinimantel.
Das kleine Restaurant im
maritimen Stil liegt reizvoll
am Strand von Genuas male­
rischstem dörflichem Viertel.
1*::1 I I IPiazza Nett1l1l0, 2,
Boccadasse, 1-I6146,
Tel. 010377 00 91,
Fax 010377 00 91,
www.ristorantecreuzodema.it.
So, Mo nur Abendessen,
Hauptgerichte € 13-19
~~~~

1:1 I I I IPiazza bzvrea, 3,
1-16123, Tel. 01 02470823,
Fax 0102470859, kein Ruhe­
tag, Hauptgerichte € 11-14
~~~~

Liguriens Hauptstadt

Genua
HOTELS

lil

RESTAURANTS

Die Vorwahl von Italien: 0039

D Locanda di
Palazzo Cicala
Das neue Designhotel in
einem Genueser Palazzo aus
dem 16. Jahrhundert
schmücken modeme Kunst

o Cristoforo Colombo ()
Liebenswertes, trotz Renovie­
rung ein wenig plüschiges
Altstadthotel in optimaler Lage
mit zuvorkommendem Service
und toller Dachterrasse.
I@FI I ! !Via di Porta Sopra­
na, 27, 1-16128, Tef.lFax
0102513643, mail@/lOtel
colombo.it, Www.lwlelcolom
bo.it, 15 Zi., DZ ab € 80
~~~~
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und minimalistisches Mobiliar.
Stimmungsvoll.
1151 I ! IPiazza San Lorenzo,
16,1-16123, Tel. 01 02518824,
Fax 0102467414, info@
palau.ocicala.it, wlVw.palazzo
cicala.it, 10 Zi, DZ ab € 145
~~~~

D AI Veliero
Patron Biagio Peres pflegt in
seinem sympathischen Genue­
ser lnnenstadt-Restaurant die
schnörkellose italienische Klas­
sik und berät beim Bestellen.
I:li I I IVia Ponte Calvi, 10,
1-16124, Tel. 01 02 77 07 22,
Mo geschf.,
Hauptgerichte € 10-20
~~~~



mit einladenden Lokalen

Wie Hotels bewertet
werden:
1'1'11 In jeder Hinsicht
perfekt

""i IAußergewöhn­
liches Haus mit hervor­
ragendem Service in
bemerkenswerter lage

'I':' ! IGroßer Komfort
bis ins Detail, sehr
guter Service, rundum
Wohlbefinden
Ili I I IGuter Komfort,
freundliche Atmosphäre

1111 ! ! I IKomfort über
dem Durchschnitt und/oder
freundliche Atmosphäre

IE I I I IHalber Punkt

() Preisgünstiges Haus

mit Komfort
o Keine Kreditkarten

Wie Weingüter bewertet
werden:
11'1':11 Einer der besten
Weinproduzenten

11"51 IHerausragende
Weinqualität

' ••• ! I Sehr gute
Weinqualität

l:ti ! I IGute bis sehr
gute Weinqualität

1I ! ! I I Gute Weinqualität

IE (j IHalber Punkt

Wie Restaurants bewertet
werden:
1,"llIln jeder Hinsicht
perfekt
11'151 IKüche und Service
herausragend, Ambiente
mit großem Komfort

t:"li ! I Kreative Küche,
sehr guter Service. Komfort
und Ambiente
bemerkenswert

Ili ! I ISehr gute Küche,
guter Service, angenehmes
Ambiente
1:11 I I I I Küche/Komfort
überd urchschn ittl ich

IE I ! I IHalber Punkt

I ! I ! I I Bewertung
ausgesetzt
.. Interessante location
mit einem besonderen
Konzept/Ambiente:/ Angebot

INFORMATION

Slaatliches Ilalienisches
Fremdenverkehrsaml ENIT
Kaiserstl: 56, 60329 Froll/ifurt,
Service-Tel. 0080000482542,
e"itjfm@t-onlille.de,
www.ellit.it

mAnlico Ftanloio Bo
Carlo Bo verkauft in der einzi­
gen größeren Ölmühle der östli­
chen Küste zwei mehrfach prä~

mierte Sorten Öl extra vergine.
Via delIa C/ziusa, 70,
1-16039 Seslri Levallte,
Tel./Fax 0185 481605,
ifl!o@frantoio-bo.it,
www.fmntoio-bo.it.
geöffnet /lach Absprache
~~~~

EINKAUFEN

rn Rosa
Die Gastgeberin Maria Rosa
Costa lebt ihre Leidenschaft
rur Produkte und Küche
Liguriens gleich zweifach aus:
im spektakulär gelegenen
Felsterrassen-Restaurant
hoch über Camogli und im
Delikatessenladen "La Bottega.
dei Piaceri" in der zentralen
Via della Repubblica.
IIF! ! I Il.llrgo Casabolla, 11,
1-16032 Comogli,
Tel. 01 85 77 JO 88,
Fox 01 85 77 1088, Di geschI.,
Mi mittag geschl., Gerichte
€14-20~1ii"!!J_~

Zentrum von Sestri im eigenen
Haus. Service und Küche las­
sen keine Wünsche offen. Ein
Gedicht: die im hauchdünnen
Teigmantel gebackenen Scampi.
11I I I !Via Asilo Maria
Teresa, 34, 1-16039 SesIr; Le­
vallle, Te/.lFax 0185450909,
reu.allocllcillaevino@libem.it,
Mo gesc"'., Di-Fr nur Abend­
essen, Hauptgerichte € 18-24
~~~

iEJ Locanda delle Tameric;
MalJro Ricciardini verfeinert
seine Fisch-, Gemüse- und
Pastakreationen mit toskani­
schen Zutaten. Zum Landhaus
gehören Terrasse, eigener
Strand und nette Zimmer.
I11I I ILoc. Fiumaretta,
UfOrolleo, 106,1-19031
Ameglio, Tel. 018764262,
Fax 018764627,
IocalldadeIIetamerici@tin.it,
Mo lind Di geschl.,
Hauptgerichte € 26-32
~~~~

mLocanda Miranda
Die gastfreundliche Familie
Cabani führt in Lerici ein fei­
nes Restaurant mit kleiner, täg­
lich wechselnder Karte. Deli­
kat: das Tatar von der Seebarbe.
Zum Restaurant gehört ein al­
bergo mit stilvollen Zimmern.
On I I ILoc. Tellam, Via
Fiascherillo, 92, 1-19030
Tel/ora, Tel. 01 87968130,
Fa, 0187964032,
locandalllimnda@libero.it,
www.loclltldamiranda.col1l.
Mo geseIli., Hauptgerichte
€20-28~_~

LIGURIEN- N

IE Manuelina
Im Restaurant mit vier Sälen
wechselt die Speisenkarte täg­
lich, doch zwei Klassiker sind
in Recco immer zu haben:
Käse-focaccia und Fischein­
topf. Dem Lokal angeschlossen
ist das kleine Hotel "La Villa".
UE I I IVia ROl1la, 296,
1-16036 Recca,
Tel. 018574128,
Fox 018572 10 95,
manl/elilla@mallllelilla.it,
wlVlV.mQ1111elina.it, Mi geschl.,
Hauptgerichte € 18-30
~~~~

mRezzano Cucina e Vino
Die Expächter des Villen­
restaurants ,,Fiammenghilla
Fieschi" residieren jetzt im

arcidiacolloshc@v;rgilio.it,
April-Juni Mo geschl.,
Hauptgerichte € 10-15
~~~ffim

U La Ruola
Vorn Panoramasaal am Steil­
hang in Moneglia kann man
zu opulenten Fischmenüs die
prachtvolle Aussicht auf die
Küste genießen. Reservieren!
111M! fLoc. Lemeglio, 6,
1- 16030 MOlleglia,
Tel. 018549565,
Fax 018 549563, {oruora@
libem.iI, Mi geschl., Ilur
AbendesseIl, Menüs ab € 46

~~

D La Brinca
Ländliche, ursprüngliche
Küche. serviert in den
stimmungsvollen Räumen
eines alten Hauses in Ne.
1500 Weine und Destillate,
Olivenölkane, gute Käse.
1II I I ILoc. Campo
di Ne, 58, 1-16040 Ne,
Tel. 01 85337480,
Fax 018533 7639,
labriIlca@labritlca.it,
wWIV.labrillca.it, Mo geschl.,
Di-Fr 1/l/r Abendessen,
Houptgerichte € 12-21
~~~~

nll Portico
Nettes kleines Restaurant in
den Laubengängen von
Chiavari mit einfacher, köstli­
cher ligurischer Küche. Der
Patron Marco Cuneo verarbei­
tet auch Obst und Gemüse aus
der eigenen Landwirtschaft.
'DIA I ! ICorsoAssarotto, 21,

1-16043 Chiavari,
Tel. 01 85310049, Di geschI.,
Hauptgerichle € 13-19
~~~~

Munter: Robeno (1.) und Sergio Citeella

mit Pierangela Ghioni (M.) vom

LA BRINCA in Campo di Ne

RESTAURANTS

o L'Arcidiacono
Die Küche der liebenswürdig
geführten, preiswerten Osteria
im pittoresken Bonassola ist
von ligurischen und neapolita­
nischen Traditionen inspiriert.
IM I ! I IVia Daneri, 18,
1-190JI Ballassola,
Te/.lFax 0187814383,

erlesener Einrichtung und
modernstem Komfort.
1I:iI ! I !Via dei FDIU/aco, 11,
1- 16034 PorfOjillo,
Tel. 018526991,
Fax 01 85267139, illfo@
porlOji1lohsg.;t. www.porto
jillohsg.il, 18 Zi., DZ ob € 320
~~~~
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